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VORSPEISEN
ELOETELEK

1. Selbstgemachter Auberginen Aufstrich mit hausgemachtem Brot und Gemiise 10,A1, K
Padlizsankrém hazi kengérrel és zb[clségelckel talalva

11,50 €

2. Gulasclﬁsuppc vom Rind mit hausgemachtem Brotaik, L
Gulgéslcves marhahusbol

250 ml/ 7,90 € oder 400 ml /12,50 €

3. Knoblauc]ﬂsuppe mit Sahne G, Al K

Fokhaggmakrémleves
6,50

4. Langosc]ﬂ 2 kleine stk. - mit Knoblauch, Kase und Sauerrahm c, a1,k

Langosch -2db kicsi - Fokhaggma’val) sajt’cal és tej?c)”el
7,90 €
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HAUPTGANGE
FOETELEK

5. Gebratene ungarische Wurst und chcrwurst,

Quetschkartoffeln mit Gebratene Zwiebeln und mit Rotkohl serviert 27,K

Hurka) kolbasz hag{jma's tér’ckrumplival és Pérolt Iilaképoszta'val talalva
2250 €

6. Z.igeunerbraten vom Schweinefleisch mit Pommes und eingelegtem Gemuse k, G

Cigéngpecsenge sUItkrumP[ival) savangdséggal
21,50 €

7. Ungarisclﬂe Krautwickel mit Sauerrahm und hausgemachtem Brot 26, ALk

T'c’)lt'c')ttképoszta hazi Felﬂérkengérrel
21,90 €



8. Hiihnerschnitzel mit Petersilienkartoﬁceln, Eingelcgtes Gemiise Al ¢, G

Rantott csirkemell Petrezselgmes burgongéval, csalamadéval
2150 €

9. ,Méatrai Borzaska® Hanchenbrust im Kartogelteig, Sauerrahm und Kase K, AL G, M, C

mit Kartoffelbrei serviert

Matrai borzaska csirkemellbal, krumPliPUrével
25,50 €

10. Gespicldte Hzahnchenbrust mit ungarische Wurst und geréucherter K3se cAIGK,2
mit Kartoffelbrei serviert
Csirkemell kolbasszal ¢s sz;u'tta! thzdelve, lcrumlip[jréve[ talalva
2350 €

11. Ungarisches Rindergulasch mit hausgemachten Spétzle Al C

Marhapérkélt galuskéval
25,90 €

12. Gebratene Enteleber mit A[:nce[ und Rosmarin, mit Kartoffelbrei serviert G,

Siilt hizott kacsarnéj almaval és krumPIiPUrével talalva
27,00€

5. Puszta Teller fiir 2 Personen

Z.igeunerbraten, Panierter Kase, Gebratene ungarische Wurst und Leberwurst Panierte
C]ﬁampignons, Quetschkartoffeln mit Gebratene Zwiebeln,
Rotkohl, Reis mit Erbsen, 6, 1,7,k

Puszta tal 2 személgre

Cigéngpecsenge, rantott sajt, Hurka-kolbész, rantott gomba) haggmés tértkrumpli) rizibizi,

savangdsa’g

48,50 €
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VEGETARISCH UND VEGAN
HUS NELKULI ETELEK

4. LinseneintoplC mit Gemiise-Frikadelle (Vegan/Vegetarish) oK

Lencsefozelek z(c')lclséges fasirttal
1750<

15. Panierte Champignons, Reis-Erbsen und Sauce Tartare ALG,C,7

Rantott gomba rizibizivel, tartarmartassal
17,50€

16. Pilzgulasch in Kise-Sahne Sauce mit hausgemachten SPétzle (Vegetarisch o. Vegan) 7 ALG, K

Gombapérkélt tejszines—sajtos szészbar\, nokedlivel
19,50«

17. Panierter K3se, mit Reis-Erbsen ALG,C,7

Rantott sajt rizibizivel
21,90 €

18. Tofu Gulasch nach ungarischer Art mit Champignons und Spétzle (vegan) Al F K

Tofu Pérkéit magyarosan, gombéval, nokedlivel talalva
21,90 €
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DESSERTS
DESSZERTEK

Mohnpielen mit VanillesoBe Al G,

Mékosguba vaniliasoddéval
8,50 €

Quarkknadel mit Sauerrahm (gesUBt) und ObstsoBe serviert G, Al

TL’Jro’gombéc édes ’cejmcé”el és ggijmélcs martassal talalva
8,90 €

Kastanienp'dree mit Sahne

Gesztenyep’dré

7,90 €



Palatschinken 2 Stiick aic.c

F‘U”ungen: Nute”a, APrikosen—Marmeiaclc, Quark

Palacsinta 2 db

valaszthato toltelékek: nute”a, sérgabarack lekvér, turo

7,90%

A

A

SALATE ZUM HAUPTGANG
SALATAK

Eingelegtes Gemiise - Selbstgemacht
Vegtjes savanguség 450€

Gurkensalat mit Knoblauch und Sauerrahm G, K
Téjfélés uborkasalata 450€

Kleiner frischer Salat 550€

Vegtjes friss salata

Budapest Salat 5,60€
Mbhren, Kraut, Zwiebeln, Knoblauch in Mago Sobe

SOBREN
SZOSZOK
Sauce tartare ¢,c
Tartar szdsz 350%€
Krauter-Sauerrahm
Zoldfuszeres tcj&jl 350 €
Hausgemachtes Brot im Korb - 2 Stk. a 1,90 €

Wlre codinschern Shen etnen geelery /@ﬁw'&/



